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Saison

Saisonit olivat perinteisesti Vallonian kesikauden oluita. Koska
kesilla ei voitu ennen jidhdytysjirjestelmien yleistymistid panna
olutta, tehtiin olut viilein kev##n aikana ja varastoitiin odotta-
maan kesihelteitd. Valmistuksessa kiiytettiin runsaasti siilymisti
edistdviai humalaa ja oluen vahvuuskin (5-8 t-%, 13,5-15 plato)
edisti sdilymisti. Pitkd varastointiaika teki oluista hiukan happa-
mia ja lisdsi makukuvaan erilaisia makuja. Tyypillisté saisoneille
on runsas hiilidioksidipitoisuus, joka tekee niistd shampanjan
lailla kuohuvia oluita. Nykyiin saisonit vaihtelevat laidasta lai-
taan; toisessa pidssi ovat lihes pale ale tyyppiset suodatetut olu-
et, toisessa perinteiset suodattamattomat ja maultaan raikkaat,
mutta Adrimmiisen monimutkaiset oluet. Mausteiden kiyttd
saisoneissa on yleisté.

Esimerkkejid: Dupont Saison Vieille Provision, Saison de Pipaix (Vapeur),
Saison 1900 (Lefébvre), Fantdme.
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Scotch ale

Belgialainen scotch ale on erikoinen oluttyyli, koska muutamat
sen parhaista edustajista valmistetaan Edinburgissa Skotlannissa
eiki niiti oluita kuitenkaan myydi Isossa Britanniassa.

Brittildiset oluet tulivat suosituiksi Belgiassa maailmansotien
aikaan. Muutamat oluttyyleisti jaivit elim#in Belgiassa ja ajan
mydtd ne muuttuivat vastaamaan paikallisia kulutustottumuk-
sia. Nykypdivin scotch alet ovat vahvoja, tummia, yleensi yli
kuusiprosenttisia sekd hyvin maltaisia ja makeita nautiskeluolui-
ta.

Skotlannissa timén tyyppisten oluiden valmistus loppui 1900-
luvun puolen vilin tienoilla, mutta on elpynyt viime vuosikym-
menini Belgian-vientis varten.
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